
         

            Alle Preise CHF, inkl. MWST 
           

Wild   Empfehlung 
 

Vorspeise 

      1 –Crema di zucca                                                                   9.00      
        Kürbiscreme-Suppe mit Kürbiskern   

 2 –Insalata autonale  15.50 
Nusslisalat an Frenchdressing  mit  Ei, Pilzen-Ragout  
Kürbiskern, Glacierte Maroni und Parmesan 
 

                                                 Hautgang 

 3-Tagliatelle con spezzatino, porcini e tartufo  29.00 
Tagliatelle-Teigwaren an Cognacrahmsauce mit Rehstreifen 
Steinpilzen, Baby Spinat und Trüffel  

 4-Piato di verdure autonale  23.50 
Herbstlicher Gemüseteller mit Eierspätzli, Rotkraut, Rosenkohl,  
Creme Wirsing, Glacierte Maroni und Pilz-Ragout 

 5-Scaloppine di cervo            32.00       

Hirschschnitzel an Preiselbeeren-Cognacsauce mit Eierspätzli und Speck-Rosenkohl  

 6-Risotto alla zucca e porcini             22.50       

Steinpilz-Risotto mit Kürbis und glacierte Maroni  
 

7-Spezzatino di capriolo                  32.00 

Rehgeschnetzeltes an Steinpilrahmsauce mit Eierspätzli, Rotkraut und glacierte Maroni 

 8-Pfeffer di cervo            29.00       

Hirschpfeffer mit Garnitur dazu Eierspätzli und Rotkraut  

 9-Stecca di capriolo            42.00       

Rosa gebraten Rehrücken Medaillons an Preiselbeerensauce mit Eierspätzli  
und Creme Wirsing 

 

Wein Dazu 
Cardeira vinho Alentejo DOC 2013   dl. 9.50 chf / Fl. 68.00 
Spes Rioja DOC 2011                           dl. 8.00 chf / Fl. 56.00     

 


