
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

In diesem alten Bauernhaus 

Gibt’s guten Wein und feinen Schmaus. 

 

Erlaben Sie sich hier als Gast 

und vergessen Sie die Hast, 

die heut‘ das Leben mit sich bringt: 

 

Ihr Herz dann wieder froher singt. 
Wendelin Limacher 

 

 

Dienstag und Mittwoch geschlossen 

www.blasenberg.ch 



 

Unsere Hausspezialität 
 

Der Kapaun ist ein kastrierter Hahn und wird nach alter Tradition seit 1950 im 
Blasenberg serviert. Die Tiere stammen ausschliesslich von unserem Bauernhof. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Grüner Salat 
*** 

Kapaun 
Serviert mit Safranrisotto und Pommes frites 

 
41.00 pro Person 

Reservation einen Tag im Voraus 
 
 
 
 
 

Regionale Produkte sind uns ein Anliegen 

 
Unsere Produkte vom Blasenberg: 
Kapaun, Lamm, Kaninchen 
Kirsch, Birnentrester, Teilersbirnentrester, Zwetschgenschnaps 
Eier, Obst, Gemüse und Kräuter je nach Saison 
 
 
 
Herkunft Fleisch: 
Lamm und Kapaun: Blasenberg 
Poulet: Schweiz, Blasenberg 
Rind, Kalb, Schwein: Schweiz (Metzgerei Forster) 
 
 



Kleine Speisen 
 

 

Portion Buurespeck  15.— 

Portion Rohschinken  19.— 

Portion Mostmöckli  21.— 

 

Portion Käse gemischt  13.— 

 

Blasenbergteller mit Käse  24.— 

Speck, Rohschinken, Mostmöckli und Rauchwurst 

 

Faustbrot mit Trockenfleisch  7.80 

 

2 Spiegeleier  5.— 

Speck mit 2 Eier  14.— 

Schweinswürstli  8.50 

Servelat mit Brot  5.50 

 

Portion Pommes frites  8.— 

 

 

 

Salate 
 
 

Nüsslisalat mit gebratener Kapaunleber  19.80 

Eine Delikatesse für alle die Leber lieben 

 

Salatteller  17.— 

Wurstsalat  10.— 

Wurstsalat garniert  17.50 

 

Käsesalat  10.50 

Käsesalat garniert  17.50 

 

Wurst-Käsesalat  14.50 

Wurst-Käsesalat garniert  19.80 

 



Vorspeisen 
 

Rindsbouillon mit Flädli  6.50 

 

Kürbiscremesuppe mit Greyerzer  8.50 

 

Grüner Salat  7.— 

 

Gemischter Salat  10.— 

 

Nüsslisalat mit Kapaunleber  13.50 

 

 

 

 

 

Lamm vom Blasenberg 
 

 

Lammbraten gefüllt mit Oliven und getrockneten Tomaten 24.50 

an Rotweinjus mit Safranrisotto und grünen Bohnen 

 

 

Hausgebeitzter Lammpfeffer  26.50 

serviert mit Spätzli und Rotkraut mit Maroni  

 

 

Langsam geschmorte Lammhaxe   31.— 

mit Älplermagronen und Gemüse 

 

 

 

 

Vegetarisch 
 

Älplermagronen mit hausgemachtem Apfelmus   19.— 

und Zwiebelschweizi 

 

Spätzliteller an Pilzrahmsauce mit viel Gemüse  22.50 

 

 



Unsere Klassiker 
 

 

 

 

Kapaunleberli mit Safranrisotto  23.— 

 

 

Geschnetzeltes Kalbfleisch „Zürcher Art“  34.— 

mit knuspriger Butterrösti 

 

 

Blasenberg-Cordon bleu  28.— 

gefüllt mit Rohschinken und Bergkäse 

mit Pommes frites und Gemüse 

Auch möglich als Kalbs-Cordonbleu  36.— 

 

 

Paniertes Schweinsschnitzel  24.— 

mit Pommes frites und Gemüse 

 

 

 

 

Für die Kinder 

 

Paniertes Schweinschnitzel mit Pommes frites 16.— 

 

Älplermagronen mit hausgemachtem Apfelmus 12.— 

 

 

 

 

 
Aus folgenden Länder stammt unser Fleisch: 

Kalb, Schwein, Rind – Schweiz (Metzgerei Forster) 

Poulet – Schweiz/Blasenberg 

Lamm – Blasenberg 
 


