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E U R E  B E L I E B T E S T E N  G E R I C H T E 

D E S S E R T 

Weinbegleitung verschiedene Glaces Spannende Spirituosen Alle Preise in CHF inkl. 8% Mwst 


	00: Oktober Abendkarte
	03: CLASSIQUE
	04: 96.-
	05: GOURMETMENU
	06: 102.-
	01: BON MARCHÉ
	02: 83.-
	10: Rindstatar 
	11: 24.- / 32.-
	12: mit Toast und Butter
	13: Wachtel
	14: 22.-
	15: Randen- Tarte-Tatin mit Wachtelbrust
und Apfel-Baumnusssalat
	16: Kürbis
	17: 19.-
	18: Kürbisessenz mit Waldpilzen
	19: Taglierini
	20: 24.-
	22: Kürbis
	23: 20.-
	24: mit Kürbisessenz und Carpaccioburger
	25: Spätzlipfanne
	26: 24.- / 34.-
	27: mit Gemüse, Pilzen und Käse
	28: Egli
	29: 24.- / 37.-
	30: gebackene Eglifilets im Appenzeller-Biertteig
Salzkartoffeln und hausgemachte Mayonnaise
	31: Seeteufel
	32: 28.- / 49.-
	33: auf Süssmaiscreme, mini Mais
Popcorn und Safranschaum
	34: Blumenkohl
	35: 24.- / 34.-
	36: in verschiedenen Texturen mit getrockneten Aprikosen
und Brotknödel
	37: Kalbsleber 
	38: 24.- / 39.-
	39: mit Balsamcio-Kräuterjus
Rösti und Gemüse
	40: Dammhirsch
	41: 32.- / 49.-
	42: Entrecôte aus dem Zürcheroberland mit Blumenkohl
getrockneten Aprikosen und Wacholder
	07: Salat vom Wagen
	08: 16.-
	09: Sie suchen aus, wir mischen zusammen
	45: 39.- / 45.-
	43: US - Angus Rindsentrecôte
	44: 0.150 kg / 0.200 kg vom Holzkohlengrill
mit Pommes frites und Gemüse
	46: Holzen Angus Hackbraten
	48: 28.-
	47: mit Kartoffelstock und Schmorgemüse
	49: Rehpfeffer Grossmutterart
	51: 39.-
	50: mit Spätzli, Rotkraut und 
Marroni 
	52: Tagesfisch
	53: vom Big Green Egg
mit Gemüse
	54: 39.-
	55: Käsewagen
	56: Rohmilchkäse von Affineur 
Christoph Bruni
	57: 9.- / 14.- / 18.- / 22.-
	58: Crèmebrûlée
	59: mit Früchten
	60: 9.-
	61: Vermicelles
	62: mit Meringues, Schlagrahm
und Zwetschgen
	63: 12.-
	64: Brombeere
	65: mit Schokoladencrumble
und Jogurtmousse
	66: 14.-
	21: mit Niederämter Trüffel


