Grill am Fluss bri icke =

Meer & See

Ganzer Loup de mer oder Dorade (fiir 2 Pesonen, p.P.) 42
Ganze Dorade (fir 1 Pesonen) 37
Black Tiger Krevetten 22

Zu den Grilladen servieren wir eine passende Dippsauce und Tagesgemiise



Wiese & Land

Cote de veau 0.45 kg knochengereift (fiir 2 Personen, p.P) 43

Angus Rindsentrecote 0.2 kg 40
Rindsfilet 0.15 kg 42

0.2 kg 52
Schweinssteak 28
Schweizer Pouletbrust 22

Zu den Grilladen servieren wir eine passende Dippsauce und Tagesgemlse

Stockli’s Schweins- oder Kalbsbratwurst 8
Cervelats 6
Wourstpreise sind ohne Beilagen



Acker & Garten

Beilagen

Pommes-frites 6
Folien-Kartoffel mit Dipp 6
Rosmarin Kartoffeln 7
Risotto 9
Portion Grillgemise 8

Hausgemachte Salate und Saucen sowie Antipasti vom Buffet
in kleiner und grosser Portion

9118



Aus der Bricken-Kiiche

Gluscht Portion

Carpaccio vom Pulpo 19
serviert mit marinierten Pro Spezie Rara Tomatenund Biffelmozzarella

Piemonteser Rinds-Carpaccio mit Galegg Gais-Formaggini 28
Aprikosen-Chutney und Lavendel

Wassermelonentee mit Curry, 24
konfierter Scampo auf grillierter Wassermelone
Emulsion von Kiirbiskernol

Briicken- Salatschiissel 8 15
bunter Marktsalat in der Schiissel serviert,

mit allerlei Gem{se

mit gebratenen wiirzigen Riesenkrevetten 18 27



Pickerei
Antipasti / Salami / Kase

Rindstatar raffiniert gewirzt
verfeinert mit Cognac, serviert mit Toast und Butter

Panierter Schweineschnitzel mit Marktgem{se
und Pommes-frites

Goldig gebackene Eglifilets
umhdllt von einem Appenzellerbier- Teig
Salzkartoffeln, hausgemachte Mayonnaisesauce

Rindfleisch: Irland, Schottland, Schweiz Gefliigel: Schweiz, Frankreich
Kalbfleisch: Schweiz Schweinefleisch: Schweiz Wurstwaren: Schweiz

Alle Preise in CHF und inklusive Mehrwertsteuer

Gluscht

16

23

Portion

29

26

35






