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Speisekarte SommerUnsere Hausspezialitat:

Kapaun{geschnittener Hahn)
Pammes frites, Safranrisotto, Salat
ab 3 Persanen, pro Person

Friihzeitige Varbestellung unerlsslich

Salate

Warme Speisen

Griiner Salat 6.--
Grosser Griiner Salat 8-
Kleiner gemischter Salat 7
Gemischter Salat 10--
Salatteller 16
Wurstsalat 8-
Wourstsalat garniert 16.--
Kasesalat 10--
Kdsesalat garniert 16.--
Wurst-Kasesalat 14 -
Wurst-Kasesalat garniert 15.--
Kleiner Niisslisalat mit Kapaunleber 12~
Grosser Nisslisalat mit Kapaunleber 18-
Fitness-Teller, Steak mit gemischtem Salat 24 -
Vom Grill
Lamm vom Blasenberg mit Olivenbutter 30
Gemiise vom Grill und Safranrisotto
Kalbsbratwurst vom Grill 10--
Schweinsschnitzel nature mit Krauterbutter 18-
Kotelette nature mit Krauterbutter 18-
Kalbsschnitzel nature mit Krauterbutter 23--
Entrecote mit Krduterbutter 26.--
Fitness Teller {Schweinssteak mit gemischtem 24 -
Salat)
Als Beilagen servieren wir:
Safranrisotto 6.~
Pommes frites 5.
Gemischter Salat 10--
Kleine Speisen

p
Portion Buurespeck {hausgemacht) 14--
Portion Blasenbergschinken {hausgemacht) 17.50
Portion Salami 12
Partion Mostbréckli (hausgemacht) 19.50
Partion Kase gemischt 12~
Blasenbergteller chne Kase 18-
Blasenbergteller mit Kase 20.50
Faustbrot mit Mastbréckli Te=
Faustbrot mit Schinken 6.50
Faustbrot mit Salami 6.50
2 Spiegeleier 6.~
Speck oder Schinken mit 2 Eier 12.50
Schweinswiirstli 8-
Cervelat mit Brot 4,50
Portion Pommes frites 8-

Bouillon mit Fladli
Blindner Gerstensuppe

Omelette mit Krautern

Spatzliteller mit Kaserahmsauce und Gemiise

Gemiiseteller
Portion Risatto mit Karpaunleberli
Bratwurst mit Rasti und Zwiebelsauce

Paniertes Schweinschnitzel
mit Pammes frites und Gemiise

Blasenberg-Cardonbleu
geflllt mit Rohschinken und Bergkdse
Mit Pommes frites und Gemiise

Rindshuftwiirfel mit Rotwein-Olivensauce
Serviert mit Gemsereis

Geschnetzeltes Kalbfleisch ,Ziircher Art”
mit Rdschti

Réschti mit Speck und Spiegelei

Lamm vom Blasenberg:

Neu prasentieren wir lhnen eine sténdig
wechselnde Karte

mit verschiedenen Lammgerichten

Aus folgenden Landern stammt unser Fleisch:

Dessertkarte

5.50

12~

19.--

18.--

18-

18-

24

26.--

30.--

32.--

21~

24

24

% Port. | Port.

Meringues
Meringues-Glacé

Glacé {Vanille, Schakolade, Himbeer
oder Macca)

Frische Ananas nature

Frische Ananas mit Rahm

Frische Ananas mit Kirsch {2.5cl)
Coupe Blasenberg mit Eierlikdr
Coupe Danemark

Coupe Heidelbeer

Coupe Himbeer

Himbeersorbet mit Framboise {2.5¢l)
Eiskaffee

Zuger Kirschtorte

Linzertorte {hausgemacht)
Lebkuchen (hausgemacht) mit Rahm
Caramelkspfli mit Rahm

Fiir unsere Kleinen: Maxli
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